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Leni´s Apfel Potpourri, im Glas 

Apfel Dreierlei von VOG Products im Glas:  Apfelwürfel,                                                                         

Apfelmus und Apfelchips.  

 

Für 4 Personen (je nach Angebotsgröße) 

Zutaten  

200 g Apfelwürfel VOG Products TK   

160 g Apfelpüree/-mus VOG Products Dose*  

80 g Südtiroler BIO- Naturjoghurt  

Dekor  

4-8 Leni´s Apfelchips   VOG Products  

40 g braune Schokolade, gehobelt  

Etwas gepoppter Dinkel oder gerne auch Haselnüsse geschält, geröstet und grob gebrochen   

Frische Minze oder Zitronenmelisse  

Zubereitung  

1. Die tiefgekühlten Apfelwürfel am Vorabend in ein passendes Glas geben.  
2. Das Apfelpüree oben drauf setzen bzw. einlaufen lassen.   
3. Den BIO-Naturjoghurt einlaufen lassen.  
4. Die gehobelte, braune Schokolade einstreuen. 
5. Jeweils etwas gepoppten Dinkel oder etwas gebrochene Nüsse einstreuen.  
6. Die Apfelchips passend einsetzen.  
7. Mit frischer, gezupfter Minze o. Zitronenmelisse servieren.  

Hingucker Tipp:  

• Ein Hauch Staubzucker gibt den optischen Hingucker > i-Punkt.  
 

Der Tipp aus arbeitstechnischen und qualitativen Gründen:  

* Apfelmus. VOG Products führt ein vorzügliches Apfelmus ohne Zuckerzusatz, als Dosenprodukt.  
* Apfelwürfel TK. VOG Products führt im Angebot tiefgekühlte Apfelwürfel, in vorzüglicher Qualität. Direkt 

einsetzbar  

* Leni´s Apfelchips > VOG Produkts führt die Marke Leni´s und hier z.B. auch die Leni´s Apfelchips. Und davon 

abgeleitet: „Leni´s Apfelpotpourri im Glas“ als Markennamen.   
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